
Il Menù del Gher e la carta dei vini

- Antipasti di Mare Dedicati a Voi -

- Sardoncini Marinati con Cipolla di Tropea

- Polpo con Patate, Olive Taggiasche e Sedano croccante

- Millefoglie di Spada marinato e chips di toscano, 
pomodorini confit, tropea al forno, olive Taggia e capperi

- Catalana di Crostacei con Pomodorini, Sedano e Cipolla di Tropea

- Cozze e Vongole alla Marinara

- Lumachine in Umido con Finocchietto Selvatico 
(Ricetta della Nonna da oltre 60 Anni)

- Tiepida insalatina di mare, con Mazzancolla, Gmaberi, Seppia e Polpo tagliata finemente

- Padella di Molluschi e Crostacei, Pomodoro fresco e Crostone all’Aglio

- Le Nostre Speciali Crudità -

- Ostrica “Fine de Claires”
- Capasanta

- Mazzancolla
- Scampo

- Petali di Branzino con Capperi , Pomodorini e Olio Extravergine

- Tartare di Tonno Crema di Bufala e Germogli Sakura

- Il Crudo ‘’ Del Gher ‘’ 
( n. 1 scampi, n. 1 mazzancolle, n. 1 capasanta, n. 1 ostrica, 

carpaccio  di branzino e tartare di tonno )

- La nostra Pasta fatta in Casa -

- Minestrina di Pesce di “Nonna Caterina”

- Passatelli con Spigola, Pomodori Verdi e Basilico fresco

- Strozzapreti del ‘’ Gher ‘’ 

- Risotto Carnaroli alla Marinara Bianco con Vongole, Calamari e Gamberi 
(Minimo 2 persone)



- Il Gher Nasce dal Suo “Focone”

- Spiedini di Sardine - Gamberi - Calamari

- Spiedini di Calamaretti “Specialità”

- Graticola di sardoncini

- Calamaro “Pancina”

- Sogliola dell’Adriatico

- Grigliata della banchina

- Coda di rospo alla griglia

- Branzino alla griglia

- Grigliata del “Gher”

- Grigliata di crostacei

- Astice alla griglia

- Gusto e Qualità in Cucina

- Frittura di Paranza dell’Adriatico

- Fritto di Mare del “Gher” Calamari - Gamberi - Scampo

- Sogliola dell’Adriatico al Testo

- Trancio di Pesce Spatola al forno con caponata di melanzane

- Rombo al Forno con Patate, pomodorini e Olive Greche di Kalamata

Al Ristorante Da Gher potrai gustare le antiche ricette che i marinai hanno 
tramandato negli anni. La tradizione Romagnola, aggiunta ad un pizzico di 

originalità, fa da padrona; la cura e l’attenzione nella scelta dei prodotti sono 
fondamentali per la buona riuscita dei nostri piatti. 

Per questi motivi, in base alla stagione, potrete gustare diverse specialità che i nostri 
camerieri vi sapranno consigliare sapientemente.



- Spumanti Metodo Charmat e Classico -

Adami D.O.C.G Spumante Brut 0,375								      
Veneto

Bellavista Alma Brut Gran Cuvee D.O.C.G 0,375						    
Lombardia

Ca’ del Bosco Cuvee Prestige Brut D.O.C.G 0,375						    
Lombardia

Foss Marai D.O.C.G Brut										        
Veneto

Foss Marai D.O.C.G Extra Dry									       
Veneto

Adami D.O.C.G Cartizze 										        
Veneto

Forchir Spumante di Ribolla Gialla 								      
Friuli Venezia Giulia

Villa Franciacorta D.O.C.G Spumante SATEN BRUT Millesimato				  
Lombardia

Villa Franciacorta D.O.C.G Spumante EXTRA BRUT Millesimato				  
Lombardia

Villa Franciacorta D.O.C.G Spumante ROSE’ BRUT Millesimato				  
Lombardia

Bellavista Alma Brut Gran Cuvee D.O.C.G 							    
Lombardia

Ca’ del Bosco Cuvee Prestige Brut D.O.C.G							     
Lombardia

Bellavista Brut Rosè Gran Cuvee D.O.C.G 							     
Lombardia



- Vini del Territorio -

Dama Bianca Spumante EXTRA DRY Metodo Classico Millesimato				  
Emilia Romagna

Dama Bianca Spumante BRUT Metodo Classico Millesimato					   
Emilia Romagna

Pignoletto Frizzante D.O.C									       
Emilia Romagna

Boccanera Sangiovese Fattoria del Piccione D.O.C						    
Emilia Romagna

Trebbiano Sauvignon Bacco e Co. 								      
Emilia Romagna 

Albana Zavallone D.O.C.G										        
Emilia Romagna 

Roncaglia Fattoria Mancini D.O.C								      
Marche

Passerina Ciu Ciù I.G.P										        
Marche

Passerina Santa Barbara I.G.T									       
Marche

Pecorino Offida Saladini Pilastri D.O.C.G		          					   
Marche

Verdicchio del Cerro Il Matelica di Belisario D.O.C	   					   
Marche

Villa Bucci Castelli di jesi Verdicchio Riserva D.O.C.G  						    
Marche



- Vini Bianchi Italiani -

Les Cretes Chardonnay D.O.P									       
Valle d’Aosta

Blange Langhe Arneis  Ceretto D.O.C								      
Piemonte

Gewutztraminer Tiefenbrunner D.O.C  							     
Trentino Alto Adige

Terlaner Terlan D.O.C  		     								      
Trentino Alto Adige

Sharis Ribolla Gialla Felluga I.G.T								      
Friuli Venezia Giulia

Vinnae Ribolla Gialla Jermann I.G.T								      
Friuli Venezia Giulia

Vinnae Sauvignon Jermann I.G.T								      
Friuli Venezia Giulia

Vintage Tunina Jermann I.G.T									       
Friuli Venezia Giulia

Lugana Ca’dei Frati D.O.C										       
Lombardia

Lugana Rosè Ca’dei Frati D.O.C 								     
Lombardia

Falanghina Del Sannio Feudi di San Gregorio D.O.C.					   
Campania

Chardonnay Planeta D.O.C									       
Sicilia

Canayli Vermentino di Gallura Superiore D.O.C.G 						    
Sardegna



- Vini Bianchi Francesi e Champagne -

Chablis Saint Pierre Albert Pic Sagna							     
Francia

Chablis Domaine Laroche Saint Martin 							     
Francia

Pouilly Fumè De Ladoucette Sagna 							     
Francia

Champagne Louis Roederer Brut Premier 		                         				  
Francia

Champagne Bollinger Special Cuveè Brut 	                        				  
Francia

Champagne Dom Perignon Special Cuveè Brut 	                        			 
Francia

- Vini Rossi Italiani -

Pinot nero Blauburgunder Erste+Neue D.O.C						    
Trentino Alto Adige

Brunello di Montalcino Castello Romitorio D.O.C.G					  
Toscana

Negroamaro Elo Veni Leone de Castris I.G.T							     
Puglia


